
製造元 お酒は二十歳になってから。

度数：25度　原材料：さつまいも・米麹 
本格焼酎 長期貯蔵 七窪 白宝珠 the 2nd（ナナクボ ハクホウシュ ザ・セカンド）

お酒はおいしく適量を。
飲酒運転は法律で禁じられております。
妊娠中や授乳期の飲酒はお控えください。

〒891-0114 鹿児島市小松原一丁目 37-1
TEL：099(268)2020 FAX：099(268)5904
https://higashi-sz.com 東酒造 検索

究極の七窪を目指して
新型エクセレントE型白麹で仕込み10 年かけてじっくり
熟成させた長期貯蔵原酒を基に令和3年熊本国税局酒類
鑑評会で優等賞を受賞した原酒をブレンド・調製。東酒
造四代目杜氏大迫重孝が細部にまで徹底的にこだわり「七
窪」らしさを究極まで高めた今回限りの逸品です。

大迫重孝杜氏の想い
奇をてらわずに当たり前のことを当たり前に・手を抜かな
い。東酒造四代目杜氏大迫重孝のモットーです。三代目
前村貞夫の後継者として、焼酎造りに関する秘伝の教え
(十家註 )を継承。醸造の更なる高みを目指す大迫杜氏が
たどり着いた答えが全ての作業に意味があり、一つ一つ
の工程の集積が焼酎の出来に大きく影響するということ。
(全体は部分の総和)　
宮大工出身の大迫杜氏は建築設計で学んだ緻密な感覚を
基に細部にまで徹底的にこだわり妥協なき酒造りに全身
全霊で取り組んでいます。
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東酒造四代目杜氏

Nanakubo / Hakuhoshu the 2nd


